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Tagesmenu Vegetarisch
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o z-,f_ Trutenragout Sautierter Rauchertofu

= g Thymiansauce Limettenquark
Rosti Galetten Ofenkartoffeln
Spargeln griin Randengemdiise

Blumenkohlsuppe
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$ S  Schweinsschnitzel paniert b

as Jus Nasi Goreng
Rissolées Kartoffeln Eierstreifen
Peperonata
Fenchelsuppe Fenchelsuppe
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é S Pouletbrust Kartoffel Gnocchi

E = Barlauchrahmsauce Tomatensauce
Schupfnudeln Gemiisestreifen
Romanesco Reibkase
Reiscremesuppe Reiscremesuppe
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c3 Kalbsleber geschnetzelt Linsen-Haferflockenbratlinge

g 2 Saure Sauce Peperoni -Coulis

(=] Rosti Polenta
Grill Tomate Bohnen
Gemiisecremesuppe
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S  Quarkmayonnaise Kartoffel- Gemise Frittata

Randen- Risotto
Zucchetti
Minestrone
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] Q Spargelsalat Mlnestrone
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g S Schweinsschulterbraten ieargelsalat
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Kartoffelstock Toast Williams
Bohnen

Bouillon mit Gemiisestreifen
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"o’ < gtarro)glg?]rjl#msauce Spatzlipfanne mit Frihlingsgemuse

Spatzi Weissweinsauce

Kohlraben mit Peterslienpesto

Wir verwenden hauptsédchlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen
und Deklaration geben Ihnen unsere Kiichen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft.



