ptilia

Tagesmenii

MenUplan Woche 11

Vegetarisch

Selleriesuppe

*kk

©

g§ Sgrkensalat

S &  Pouletschenkelsteak

= 2  Portugiesische Sauce
Ofenkartoffeln
Federkohl

Selleriesuppe

*kk

Gurkensalat
Penne
Broccolisauce
Cherrytomaten
Reibkase

Kartoffelplreesuppe

*kk

Kartoffelplreesuppe

*kk

g § Blattsalat Blattsalat

m N *kk *kk

$S8 Hamme Okaraballchen

as Madeira- Honigsauce Provenzalische Sauce
Schupfnudeln Polenta Halbmond
Bohnen Erbsen
Grinerbsensuppe

.S Q el Griinerbsensuppe

0 S | Blattsalat o

E - ** Blattsalat

£ 2 | Lamm- Cevapcici o

= - Rosmarinsauce Toast Melba
Gemiisereis

Bouillon mit Gemiisestreifen

%@ el Bouillon mit Gemiisestreifen
7 Maissalat R
o *kk .
qh, N Maissalat
€ 8  Rindsgeschnetzeltes o
g AN Salbeisauce Kartoffel-Gemiserdsti
o Spatzli Huittenkase (Vegi)
Sellerie
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
()] § Karottensalat Karottensalat
.g N *kk *kk
© 8  Zanderknusperli Kartoffel Gnocchi
L « Tatarsauce Champignonssauce
Salzkartoffeln Reibkase
Broccoli Zucchetti
Brotsuppe
Do Eiotsuppe
S q  Blattsalat
N Blattsalat
g 8 Schweinsschnitzel Pariserart b
(7B Jus Blatterteigpastetli
Risotto Gemiiseragout
Karotten Duo
Minestrone
Blattsalat Mlnestrone
Blattsalat

Trutengeschnetzeltes
Rahmsauce

Kartoffelstock

Kohlraben mit Peterslienpesto

Sonntag
15.03.2026

*kk

Gemise Couscous Marrakesch

Wir verwenden hauptsédchlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen
und Deklaration geben Ihnen unsere Kiichen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft.

Mahlzeitendienst



