
Wir verwenden hauptsächlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen 
und Deklaration geben Ihnen unsere Küchen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft. 

 Menüplan Woche 24 Cafeteria 
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Selleriesuppe 
*** 
Karottensalat 
*** 
Gemischter Hackbraten  
Madeirasauce 
Ebly 
Tomate gedämpft 

Selleriesuppe 
*** 
Karottensalat 
*** 
Älplermagronen 
Cremesauce 
Röstzwiebeln 
Apfelmus 
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Kartoffelpüreesuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Schweins Cordon-Bleu 
Zitronenschnitz 
Kartoffel- Kroketten 
Zucchetti 

Kartoffelpüreesuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Kichererbsen Dal 
Gemüsestreifen 
Basmatireis 
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Grünerbsensuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Lammgeschnetzeltes 
Braune Sauce 
Reis Pilav 
Pfälzerkarotten 

Grünerbsensuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Kartoffel- Gemüseauflauf 
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Spargelsuppe 
*** 
Maissalat 
*** 
Rindsfleischvogel 
Rotweinsauce 
Spätzli 
Broccoli 

Spargelsuppe 
*** 
Maissalat 
*** 
Steinpilzragout mit Soja 
Rösti Pastetli 
Erbsen 
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Tomatencremesuppe 
*** 
Gurkensalat 
*** 
Lachstranche pochiert (Alaska,Wildfang) 
Hollandaisesauce 
Zitronen-Risotto 
Blattspinat mit Pinienkernen 

Tomatencremesuppe 
*** 
Gurkensalat 
*** 
Überbackene Capuns 
Basilikumrahmsauce 

  
S

a
m

s
ta

g
 

1
3

.0
6

.2
0

2
6
 

Hafersuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Schweins-Saltimbocca 
Marsalasauce 
Polenta 
Erbsen 

Hafersuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Sojageschnetzeltes 
Steinpilzsauce 
Kartoffelstock 
Karotten 
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Bouillon mit Flädli 
*** 
Blattsalat 
*** 
Kalbschnitzel 
Morchelrahmsauce 
Nudeln 
Mischgemüse Sommer 

Bouillon mit Flädli 
*** 
Blattsalat 
*** 
Sellerie Piccata 
Tomaten-Coulis 
Risotto 
Blattspinat 

 


