ptilia

Tagesmenii

Meniplan Woche 24

Vegetarisch

Cafeteria

Selleriesuppe

*kk

g § Karottensalat

b N *kk

€ o .

0o Gemischter Hackbraten
= % Madeirasauce

Ebly
Tomate gedampft

Selleriesuppe

*kk

Karottensalat
Alplermagronen
Cremesauce
Rostzwiebeln
Apfelmus

Kartoffelplreesuppe

*kk

Blattsalat

*kk

Schweins Cordon-Bleu
Zitronenschnitz

Dienstag
09.06.2026

Kartoffelplreesuppe

*kk

Blattsalat

*kk

Kichererbsen Dal

Kartoffel- Kroketten Gemusestreifen
i Basmatireis
Zucchetti
Griinerbsensuppe
Blattsalat *G*Iunerbsensuppe
Blattsalat

Lammgeschnetzeltes
Braune Sauce

Reis Pilav
Pfalzerkarotten

Mittwoch
10.06.2026

*kk

Kartoffel- Gemiseauflauf

o *S*Bargelsuppe Spargelsuppe
8 & Maissalat -
DO M?issalat
g 8 Rindsfleischvogel Steinpilzragout mit Soja
B Rotweinsauce Rosti Pastel !
o Spéatzli
. Erbsen
Broccoli
Tomatencremesuppe
© el Tomatencremesuppe
DN Gurkensalat e
S] Gurkensalat
o S Lachstranche pochiert (Alaska,Wildfang) b
L &  Hollandaisesauce Uberbackene Capuns
Zitronen-Risotto Basilikumrahmsauce
Blattspinat mit Pinienkernen
Hafersuppe Hafersuppe
m © *kk *kk
‘g N Blattsalat Blattsalat
N *kk *kk
g 38 Schweins-Saltimbocca Sojageschnetzeltes
» ©  Marsalasauce Steinpilzsauce
Polenta Kartoffelstock
Erbsen Karotten

Bouillon mit Fladli

*kk

Blattsalat

Kalbschnitzel
Morchelrahmsauce
Nudeln

Mischgemiise Sommer

Sonntag
14.06.2026

Bouillon mit Fladli

*kk

Blattsalat
Sellerie Piccata
Tomaten-Coulis
Risotto
Blattspinat

Wir verwenden hauptsédchlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen
und Deklaration geben Ihnen unsere Kiichen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft.



