
Wir verwenden hauptsächlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen 
und Deklaration geben Ihnen unsere Küchen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft. 

 Menüplan Woche 28 Cafeteria 
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Champignonscremesuppe 
*** 
Rettichsalat 
*** 
Lammgigôt 
Knoblauchsauce 
Kartoffelgratin 
Lattich 

Champignonscremesuppe 
*** 
Rettichsalat 
*** 
Gemüse- Tofuspiess 
Schnittlauchquark 
Safran-Risotto 
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Schwarzwurzelsuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Pouletgeschnetzeltes 
Süss - Sauer 
Basmatireis 
Asia Gemüse 

Schwarzwurzelsuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Okarabällchen 
Steinpilzsauce 
Karotoffel Galetten 
Rahmspinat 
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 Weissweincremesuppe 

*** 
Blattsalat 
*** 
Rindslasagne 
Tomatensauce 

Weissweincremesuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Canelloni mit Spinat 
Peperoniwürfeli 
Basilikumrahmsauce 
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Apfel-Ingwersuppe 
*** 
Couscous Salat 
*** 
Kalbsbratwurst 
Zwiebelsauce 
Rösti Galetten 
Karotten 

Apfel-Ingwersuppe 
*** 
Couscous Salat 
*** 
Früchte Curry 
Basmatireis 
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Broccolisuppe 
*** 
Tomaten Salat 
*** 
Zanderknusperli (Deutschland, Zucht) 
Zitronenmayonnaise 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

Broccolisuppe 
*** 
Tomaten Salat 
*** 
Spätzlipfanne mit Sommergemüse 
Cremesauce 
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Tessiner Maissuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Rindsschulterbraten 
Balsamico Sauce 
Spätzli 
Kohlraben mit Peterslienpesto 

Tessiner Maissuppe 
*** 
Blattsalat 
*** 
Bulgur Burger 
Quarkmayonnaise 
Schnittlauchquark 
Ofenkartoffeln 
Peperoni 
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Bouillon mit Sherry 
*** 
Blattsalat 
*** 
Schweinsschnitzel 
Rahmsauce 
Nudeln 
Früchte Garnitur 

Bouillon mit Sherry 
*** 
Blattsalat 
*** 
Walliserrösti 

 


