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Mahlzeitendienst-Wittigkofen: 031 940 64 18 (Nicole Pin)
Mabhlzeitendienst-lttigen: 031 917 21 41 (Andrea Baur) 031 917 21 40 (Sandro Hubacher)

Blrozeiten: 06.30 — 12.30 / 13.00 — 15.30 Uhr

Wir verwenden hauptsédchlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen
und Deklaration geben Ihnen unsere Kiichen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft.



