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Mahlzeitendienst

Tagesmenu Vegetarisch
Griesssuppe Griesssuppe
© . .
gg i(i,llerlesalat gfllerlesalat
=S
o 8 Kalbfleischkugeln Sautierter Rauchertofu
= = Thymiansauce Limettenquark
Bratkartoffeln Polenta Halbmond
Lattich Randengemdiise
Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe
m g *kk *kk
B Blattsalat Blattsalat
m (\! *kk *kk
c o
2 S Schweinsschnitzel Pariserart Bami Goreng (mit Pfalzer, Pak Choy,
Qo Risotto Sojasprossen, Peperoni, Tofu Wirfel mit Sesam)
Peperonata Eierstreifen
i(inchelsuppe Fenchelsuppe
'§ § ﬁlfhererbsensalat Kichererbsensalat
S g Pouletbrust .
= ~  Basilikumrahmsauce _IK_artoffeI Gnocehi
s omatensauce
=} Schupfnudeln . .
; Gemiisestreifen
Krautstiele a la Creme -
. . Reibkase
Gemisestreifen
Reiscremesuppe Reiscremesuppe
m *kk *kk
-'g § Blattsalat Blattsalat
el N *kk *kk
D S5 . .
c %’_ Kalbsleber geschnetzelt Linsen-Haferflockenbratlinge
g %= Saure Sauce Peperoni -Coulis
(=] Rosti Risotto
Grill Tomate Bohnen
Gemiisecremesuppe
U’§ Blattsalat Ssmusecremesuppe
’g o - Blattsalat
o 8_ Buntbarsch gebraten (Indonesien, Aquakultur) .
W < i
o (C;)uarlfmaygnnalse Kartoffel- Gemise Frittata
emuisereis
Zucchetti
Minestrone
m *kk .
8 § Karottensalat Mlnestrone
w N *kk
g & Schweinsschulterbraten L(jrottensalat
»n s Steinpilzsauce -
Duchesse Kartoffeln Toast Williams
Bohnen
Bouillon mit Sherry
2O Blattsalat E?unlon mit Sherry
(1] o Tk
il
E 2 Rindsgeschnetzeltes Elf tisalat
Q .
uo, g g?rgrﬂ;iroa#msauce Spatzlipfanne mit Sommergemise
oga Weissweinsauce
Spatzli
Kohlraben

Mahlzeitendienst-Wittigkofen: 031 940 64 18 (Nicole Pin)
Mabhlzeitendienst-lttigen: 031 917 21 41 (Andrea Baur) 031 917 21 40 (Sandro Hubacher)

Blrozeiten: 06.30 — 12.30 / 13.00 — 15.30 Uhr

www.tilia-stiftung.ch

Wir verwenden hauptsédchlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen
und Deklaration geben Ihnen unsere Kiichen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft.



