y t[l[a Menuplan Woche 38 Cafeteria
Tagesmenu Vegetarisch
Gemiisecremesuppe
© el Gemiisecremesuppe

g 8 Karottensalat ox

= N o Karottensalat

6 &  Gemischter Hackbraten ok

= A Madeirasauce Bami Goreng (mit Pfalzer, Pak Choy,

Kartoffel- Kroketten
Tomate gedampft

Sojasprossen, Peperoni, Tofu Wiirfel mit Sesam)

Schwarzwurzelsuppe

*kk

Blattsalat

*kk

Schweinsnierstlickbraten

Dienstag
15.09.2026

Schwarzwurzelsuppe

*kk

Blattsalat

*kk

Kichererbsen Dal

Cognacsauce Gemiisestreif
Spiralen emusestreifen
Zucchetti Basmatireis
L—i?fersuppe Hafersuppe

: @ *kk

g5 Dlatalt Blattsalat

é S | Lammgeschnetzeltes Penne

E © Provenzalische Sauce
Reis Tornat"ensauce

Reibkase

Pfalzerkarotten

> fjstmakensuppe Pastinakensuppe
8 & Maissalat =
NS Maissalat
0 o’l . *kk
E 2 Sl'?t(\fvserﬁggldtce Blatterteigpastetli
O — Steinpilzragout mit Soja
(=] Polenta Erbsen
Kohlraben
Apfel-Ingwersuppe
© el Apfel-Ingwersuppe
DN Tomaten Salat fl
S Tomaten Salat
® &  Lachstranche pochiert (Alaska,Wildfang) e
L ©  Limettensauce Uberbackene Capuns
Petersilien Kartoffeln Rahmsauce
Lauchbeet
Brotsuppe Brotsuppe
g @ *kk
o § Blattsalat Blattsalat
g% Pouletbrust Spiegelei
» @  Krauterbutter Rgstig
Risotto Karotten

Erbsen und Karotten

Bouillon mit Sherry

*kk

Nisslersalat

*kk

28
8o
e N Hirschpfeffer
g 2 Pfeffersauce (Wild & Rind und
»n &  Schweinspfeffer)

Jagerart

Spatzli

Rotkraut

Bouillon mit Sherry

*kk

Nusslersalat
Sellerie Piccata
Tomaten-Coulis
Risotto

Bohnen

Wir verwenden hauptsédchlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden deklariert. Bei Fragen zur Herkunft, allergenen Stoffen
und Deklaration geben Ihnen unsere Kiichen und Serviceverantwortlichen gerne Auskunft.



